
Hausgemachte Suppen

Herzhafe Rinderkrafsuppe
mit Fritaten oder Nudeln (A, C, G, L) € 6,40

Herzhafe Rinderkrafsuppe 
mit Leber- oder Kaspressknödel (A, C, G, L) € 8,10

Würstelsuppe mit Wurzelgemüse und Nudeln (A, C, L) € 11,20

Rindssuppentopf 
 mit Rindfeisch, Wurzelgemüse und Nudeln (A, C, L) € 11,20

Gulaschsuppentopf mit Almbrot (A, L) € 9,20

Karoten-Kokos-Ingwersuppe 
mit gepopptem Buchweizen (vegan) € 8,50

Salate

Kleiner gemischter Blatsalat 
mit Erdäpfeln, Gurken, Tomaten und Nüssen (M, H, O) € 6,10

Großer gemischter Blatsalat 
mit Erdäpfeln, Gurken, Tomaten und Nüssen (M, H, O) € 9,20

Backhendlsalat
Kartofel/Gurkensalat, Blatsalat, Kernöl (A, C, F, G, M, O) € 19,10



Hüttenklassiker

Cordon bleu
vom Schwein gefüllt mit Burgunderschinken und Gouda 

dazu Petersilienkartofel und Preiselbeeren (A, C, F, G, N, 0) € 22,90

Schnitzel vom Schwein „Wiener Art“ 
dazu Petersilienkartofel und Preiselbeeren (A, C, G) € 19,50

Wildedelgulasch vom Rotwild 
mit Sauerrahmservietenknödel und Rotkraut (A, C, G, L) € 23,50

Fleischkrapfen auf Sauerkraut
gefüllt mit geselchtem Rindfeisch, Schweineschopf, 

Zwiebel und Petersilie (A, G, O) € 17,40

Spinat-Käseknödel
auf Sauerkraut, brauner Buter und

geriebenem Bergkäse (A, C, G, O) € 16,40

Kasnocken mit würzigem Käse,
Röstzwiebeln und Schnitlauch

dazu ein kleiner grüner Salat (A, C, G, O) € 16,40

Berglinseneintopf mit Kartofel, Gemüse (vegan)(L) € 14,90
oder mit Debreziner(L) € 17,40

Hausgemachte Topfenknödel
mit Buterbrösel, Vanilleespuma und Beerenröster (A, C, G) € 11,70

Bite fragen sie unser Servicepersonal nach dem Tagesangebot.



Kindergerichte

Kinderwienerschnitzel vom Schwein 
mit Pommes frites (A, C, G) € 12,20

Kindergrillwürstel mit Pommes frites (A, G) € 8,10

Porton Pommes mit Ketchup (A, C, F, M, O) € 7,10

Penne mit Tomatensauce (A, C) € 9,10

Zum Jausnen

Bretljause 
Geselchtes, Karree- und Bauchspeck, Schweinebraten,

Verhackertes, 4 verschiedenen Käsesorten, Buter, Kräutertopfen,
Saures Gemüse, Tomaten und Gurken (A, C, G, M) € 16,40

Käsejause von Bio aus dem Tal
4 verschiedene Käsesorten, Buter, Kräutertopfen, Apfel, Tomaten,

Gurken und Apfel-Kürbis-Chutney (A, G) € 16,40

Eine Scheibe Almbrot (A) € 1,00

Frankfurter oder Debreziner
mit Senf, Kren und Almbrot (A, M, O) € 8,50

Lammkäsekrainer „Oberhof“ mit 
Krautsalat, Pommes und Curryketchup (A, G, M, O) € 15,30

Grillwürstl mit Pommes frites (A, C, F, M, O) € 13,30



Dessert

Kaiserschmarrn
mit Zwetschkenröster oder Apfelmus (A, C, G) € 16,40

Kleine Porton € 14,40

Apfelstrudel oder Topfenstrudel (A, C, G, O) € 6,20
dazu:

Vanillesauce (G) oder Bio-Vanilleeis (C, G) € 2,60
Porton Obers (G) € 1,50

Gemischtes Bio-Eis
Sorten: 

Vanille/ Schokolade/ Erdbeere/ Café/Pistazie-Kürbiskern
Himbeere/ Zitrone/ Marille (vegan)

Per Kugel (C, G) € 2,60

Extra:
Porton heiße Schokosauce (F, G) € 2,00 

Porton heiße Himbeeren €2,00 
Porton Obers (G) € 1,50 

Die Informatonen bezüglich Allergene 
fnden Sie am Ende der Speisekarte.


